%“:;N\'tmw i Sta;w

GNOCCO FRITTO
fried pizza dough

LE BRUSCHETTE DELLO CHEF

Chef’s bruschetta

L’'ORTO FRIiTTO

fried vegetables

PARMIGIANA Di MELANZANE

baked eggplant parmesan
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s "“ First Courses

TAGLIATELLE AL RAGU DI BISTECCA €17

tagliztelle pasta witn steak ragn

* SPAGHETTO ALLA CARBONARA €11

spaghetti pasta with eggs, bacon and pecorino cheese

' TONNARELLO CACI0 E PEPE €11
tonnarello pasta with cheese and pepper
X
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Flletti BBQ nxdertion BBG

€9

-~ SUD AMERICA 220gr €22
2 ' south america origin
- AUSTRALIANO 350gr €35

australian origin

BBG BURGER BLACK ANGUS* 1809r

lattuga, bacon, cipolla, pomedoro, maionese, cheddar
lettuce, bacon, onion, tomatoes, mayonnaise, cheddar

B20Q BURGER XL BLACK ANGUS* 270gr € 18

lattuga, bacan, cipolla, pomedoro, maionese, cheddar
lettuce, bacon, onion, tomatoes, mayonnaise, cheddar

BBQ BURGER Di POLLG 1409r €13

o lattuga, pomodoro, cheddar, salsa verde
lettuce, tomatoes, cheddar, green sauce
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BISTECCA ALLA FIiORENTINA

t-bone steak

COSTATA
beef rib
TAGLIATA RUCOLA E GRANA €20
A beef tagliata with rocket salad and grana
‘I, PORCETTO CON PATATE €20
roast suckling pig with potatoes
- MILANESE BBQ con rucoa, Pomoboro £ GRANA €20

‘;‘-;'gjf_{fjried milanese cutlet with rocket, tomato and grana

""‘".'?;::“'-GRiGLiATA BBQ saLsiccia, manzo, caLLo, porceTTo) € 25

bbq beef grill (sausage, beef, rooster, roast suckling pig)
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| pATATE FRITTE* €5
» french fries
‘4 PATATE AL FORNO €5
baked potatoes
INSALATA Di STAGIONE €5

seasonal salad

PATATE ALLA CENERE con sasa aio yocwrr € 6

ash potatoes with yoghurt sauce

| VERDURE ALLA GRIGLIA

€5
(ZUCCHINE, MELANZANE, PANNOCCHIA)
grilled vegetables (zucchini, aubergines, corn on the cob)
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DESSERT DEL GiORNO

a dessert of the day

Se hai delle allergie e/o intolleranza alimentari chied informazioni al nostro staff.
Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi!

Gli ingredienti indicati con* possono essere surgelati all'origine

If you have food allergies and/or intolerances, ask our staff for information,
We are prepared to advise you in the best way!

The ingredients marked with * can be frozen at origin

COPERTO cover and charge € 3
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- §SPECK SCAMORZA

] MARGHERITA

s ;’ pomodoro, fior di latte, cipolle borretane, pecorino e salsiccia fresca
@ mozzarella, tomato sauce, sweet and sour onions, pecorino cheese, fresh

§ MAURIZIA

. CINQUE STAGIONI €8
. base fior di latte, manico di ricotta, prosciutto crudo, rucola, grana,
f‘ pomodorini
-. mozzareﬂa, ricotta, raw ham, rocket salad, grana, cherry tomatoes

€8
\§ base fior di latte, speck, scamorza
o g mozZarella speck scamorza

€6

pomodoro, fior di latte

4. tomato sauce, mozzarella

-;g; 'VEGETARIANA
. 4 base fior di latte, zucchine, melanzane, peperoni, patate
+ § mozzarella, zucchini, aubergines, peppers, potatoes

'

€8

BBQ €8

 sausage
§ COMPLETA €9
.. pomodoro, fior di latte, carciofi, prosciutto cotto, funghi, salsiccia
g.-' .4secca
mozzarella tomato sauce, artichokes, cooked ham, mushrooms, dried
- 8 sausage
“§ 'SAPORITA €8
& Dbase fior di latte, scamorza, champignon, salsiccia fresca
& mozzarella, smoked cheese, champignon, fresh sausage
. § BOSCAIOLA €8
: 4 ibase fior di latte, prosciutto cotto e funghi
vnozzarella cooked ham and mushrooms
MARINARA €5
fdopplo pomodoro, aglio, olio evo, origano
{ double tomato sauce, garlic, extra virgin olive oil, origan
€8

- base fior di latte, gorgonzola, melanzane fritte, salsiccia fresca,

& cipolla

1 .;j’mozzarella, gorgonzola, fried aubergines, fresh sausage, onions

el

'mLzoNE COTTO AL FORNO €9

spnmodoro, fior di latte, scamorza, prosciutto cotto, funghi
4 to;nata sauce, mozzarella, cheese, cooked ham, mushrooms

€10




